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DESCRIPCION

En boca se siente redondo, acidez media
fresca, con taninos suaves y un retrogusto
presente, recordando notas a frutos como,

higo, ciruela, ligera grosella, tabaco y vainilla
que le aporta la barrica. Se puede acompafiar

con carnes rojas a la parrilla, pizzas con

sabores intensos, asados, verduras salteadas,

adobos, tacos de guiso Yy postres con

chocolate con cacao al 70%.
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MONTANAS
1,100 m.s.n.m.

Mt. VINEDOS SAN VICENTE

OCEANO PACIFICO
300y 350 m.s.n.m.

0,00 m.s.n.m.
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0,00 m.s.n.m.
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*BRANDS ¥

Ensamble

Cabernet S.- Merlot
ZONA VALLE DE
GUADALUPE

ENSENADA, BAJA CALFORNIA
MEXICO.

2022

COMPOSICION:
CABERNET S. - MERLOT

ALCOHOL:136°

PH /ACIDEZ: MEDIA

AZUCAR RESIDUAL: MINIMA

COSECHA: MANUAL EN CAJAS DE 18
KG APROX. CON UNA SOLA PODA AL
ANO.

BARRICA: 6 MESES /BARRICA
AMERICANA

VINO DE GUARDA: 5 ANOS / VINO
JOVEN

TERROIR

Suelo franco y franco arcilloso, que
tienden a presentar mayor retencion de
agua, nutrientes, temperaturas
extremas, gran exposicion al sol y poca

agua.

VINO TINTO

ENOLOGO: SERGIO HERAS

ENSAMBLE

MERLOT

CABERNET S.



	Diapositiva 1

