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I V DECIMA
Ensamble     
Cabernet  S.- Mer lot

ZONA VALLE DE 
GUADALUPE

E N S E N A D A , B A J A  C A L F O R N I A

M É X I C O .

2022
COMPOSICIÓN:

C A B E R N E T  S .  -  M E R L O T

ALCOHOL:13 .6 °

PH / ACIDEZ: MEDIA

AZÚCAR RESIDUAL: MÍNIMA

TERROIR

Suelo franco y franco arcilloso, que 

tienden a presentar mayor retención de 

agua, nutrientes, temperaturas 

extremas, gran exposición al sol y poca 

agua. 

COSECHA: MANUAL EN CAJAS DE 18 
KG APROX. CON UNA SOLA PODA AL 
AÑO.

VINO DE GUARDA: 5  AÑOS / VINO 
JOVEN
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AROMAS

CUERPO

FRUTA 

ALCOHOL 

ACIDEZ

TANINOS

DESCRIPCIÓN
En  boca  se  s i en te  redondo,  ac idez  med ia  
f r esca ,  con  tan inos  suaves  y  un  re t rogus to  
p resen te ,  r ecordando  notas  a  f r u tos  como,  
h igo,  c i rue la ,  l i ge ra  g rose l l a ,  t abaco  y  va in i l l a  
que l e  apor ta  l a  bar r i ca . Se  puede  acompañar  
con  ca rnes  ro jas  a  l a  par r i l l a ,  p i zzas  con  
sabores  in tensos ,  asados ,  verduras  sa l t eadas ,  
adobos ,  tacos  de  gu i so  y  pos t res  con  
choco la te  con  cacao  a l  70%.

COLOR

ROJO RUBI 

BRILLANTE
16-18ºC

TIPO 
DE UVA

HOJA

H O J A  T A B A C O  

/  V A I N I L L A

HIGOC I R U EL A  

M A D U R A

G R O S EL L A
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BARRICA: 6 MESES / BARRICA 
AMERICANA
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